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A 36 KRAVSPECIFIKATIONER TIL FODEVARER

Billedet er vejledende

F 1.8.3.3 - Kyllingebryst +, stegt - i skiver

Kad af kyllingebryst uden skind, tilsat lage. Stegt og Skind, ben og brusk.

skaret i skiver.
_ Dybfrosset: Last pakket.

Skivetykkelse: 5-7 mm.
_ Dybfrosset: Fra modtagelsen min. 3 maneder ved +18

Kgdandel: Min. 95% °C eller koldere.
Fedt: Max. 3,0%

_ Bakteriologisk dokumentation skal kunne rekvireres.

Varmebehandlet, sdledes produktet er spiseklart. Denne specifikation hgrer under betegnelsen Kylling +
og skal leve op til disse krav.

Irreguleere skiver af stegt

Udseende kyllingebryst.
Lyst kad evt. med lys brun

Farve
stegeskorpe pa kanterne.

Lugt Frisk duft af stegt kylling.

Smag Frisk smag af stegt kylling, med mild
smag af salt.

Konsistens Mart og saftigt.



