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KRAVSPECIFIKATIONER TIL FODEVARER
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Billedet er vejledende
F 1.2.1.2 - Kyllingebrystfilet, med skind og farste vingeled (kyllingekotelet),
tilsat lage, min. 87% kad - 190-250 g

Kyllingebrystfilet og 1. vingeled med skind. Uden Inderfilet, brusk og andre ben end vingeben.
inderfilet. Tilsat max. 13% lage. Ma ikke indeholde fremmedprotein og allergener.
190-250 g Kolet: Vakuumpakket eller pakket i
Tolerance glet:

modificeret atmosfeere.
Dybfrosset: Lgst pakket.

Veegtintervallet skal overholdes.
Andel af ben i udskaeringen
Ca. 7 %.

_ . Fra modtagelsen min. 3 dage til sidste

' _ Kalet: o
Kyllingebryst (skal udgare min. 87 % af produktets anvendelsesdato ved max. +5 °C.
vaegt). Dvbfrosset: Fra modtagelsen min. 3 maneder ved
Fokuskrav y ' +18 °C eller koldere.

Salt: Max. 1,0%.



